
‘Grapevine Shaking’ om Botrytis te beperken 
In 2008 leidde het overaanbod van Sauvignon Blanc in combinatie met de financiële crisis tot het 

voor het eerst in Nieuw-Zeeland schudden om bessen te verwijderen. Een paar jaar later financierde 

de ‘New Zealand Winegrowers Society’ een driejarige subsidie om de effecten van schudden op het 

laten vallen van fruit, de wijnkwaliteit en botrytis te testen. Mark Allen van Allen Vineyard Advisory 

legt uit dat, omdat het schudden van de wijnstok vier tot zes weken na de vruchtzetting enige schade 

aan het bladerdak en de bessen veroorzaakt, pathologen aannamen dat de geschudde wijnstokken 

een hogere incidentie van botrytis zouden hebben. Ze waren verrast dat ze dat niet deden. In feite 

waren de botrytis-niveaus duidelijk minder in de geschudde wijnstokken dan in de controle. Proeven 

hebben uitgewezen dat schudden botrytis bij de oogst met minstens 50 procent vermindert, plus de 

kosten beduidend minder dan het laten vallen van fruit. Met verhoogde weerstand tegen chemische 

controles, goede wijnkwaliteit en kostenefficiëntie, toont schudden veel belofte. 

Wil je meer hierover weten? Luister dan naar de podcast op deze link … 

 

 

 

https://www.vineyardteam.org/podcast/?id=891

